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PARA COMENZAR

Jardin del César 14
lechuga, parmesano, croltons, crujientes de pollo, brotes de cilantro y semillas de calabaza

Flores de alcachofa 16
virutas de jamén, anchoas de Santona y sal negra del Himalaya

Tempura de langostinos 18
en salsa picante

Berenjena dorada en tempura 16
hummus de ajo negro, miel de cafia y sésamo tostado

Tabla de quesos 22
acompafiada de dulce de membirillo y frutos secos

Tabla de jamon ibérico de bellota 24
servida con tostas y tomate

Carpaccio de carabinero 18
con emulsién de lima y gel de maracuya

Burrata con salmorejo de mango 16
servida con virutas de jamén y ldminas de almendras

Degustacion de croquetas 16
surtido de croquetas de jamédn ibérico y queso manchego

Tomate rosa 16

con flor de sal y aceite de oliva virgen extra

Precios IVA 10% incluido. Pan y aperitivo 2€ por persona. En caso de alergia o intolerancia, pregunte a nuestro personal.

@jardinsecreto.sb @salvadorbachiller



 ri-e
@ \!7/§&“ 0=C~
01200 SH

Q&h 7 Ql@& %0
- ""/ “;/% ()

a}:,

PRINCIPALES

Entrecot vaca madurada
acompafiado de patatas y pimientos de Padrén

Pluma ibérica
acompanada de salsa de platanos asados

Pulpo braseado

servido sobre parmentier de patatas con un toque de pimentén

Lasana vegana Thai
con bechamel de coco

Suprema de salmén marinado
servida sobre lazos de verduras

Canelon de rabo de toro confitado
servido con su reduccién

Tacos chingones

de cochinita con verduras de temporada y pifa. *opcién vegana con setas

Tartar vegano
remolacha, aguacate y manzana

Tartar exotico

salmén acompafiado de mango, aguacate y laminas de rabanito, con salsa kimchi

Hamburguesa premium

vaca gallega, tomate, lechuga hoja de roble, queso brie y cebolla caramelizada

Bangkok coconut chicken
servido con arroz basmati aromatico

Degustacion de hamburguesitas

con queso, acompafiadas de patatas y una seleccion de distintas salsas

Buddha bowl

quinoa, salmén, aguacate, boniato, edamame, remolacha, mango, wakame, tomate cherry y furikake

*salsa a elegir: salsa kimchi o salsa de sésamo

Precios IVA 10% incluido. Pan y aperitivo 2€ por persona. En caso de alergia o intolerancia, pregunte a nuestro personal.

@jardinsecreto.sb @salvadorbachiller
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Cabeza en las nubes 9
helado artesanal de fresa, nata y fresas frescas, servido en copa con algodén de azticar

Coulant de rosas 8
chocolate templado con rosa

Tarta cheese paradise 8
acompanada de emulsién de chocolate

Lavie en rose 9
rosa de chocolate rellena de mousse y helado de yogur con amarena

Carrot cake 15
ideal para compartir entre dos

Sorbete de mojito 7
refrescante y digestivo

Suspiro de pasion 7
mousse de maracuya

Chocoffee 9

brownie casero servido con dulce de leche y helado de café, acompafiado de Baileys

Degustacion de tartas 18
seleccién de tartas variadas

Noria de postres 30
seleccién de minipostres variados

Precios IVA 10% incluido. Pan y aperitivo 2€ por persona. En caso de alergia o intolerancia, pregunte a nuestro personal.
@jardinsecreto.sb @salvadorbachiller



BEBIDAS

Nuestra cerveza artesana SB
Rubia, IPA

Estrella Galicia

Alhambra 1925
Victoria

Victoria 00 tostada

*sin gluten
Copa de sangria
Jarra de sangria
Jarra de sangria XL
Copa pink lemonade
Jarra pink lemonade
Copa tinto de verano
Aperol Spritz

Copa Chandon Spritz

Sidra

Manzana o fresa

Refrescos varios
Agua filtrada localmente 500 ml
Café o té

Iced coffee

30

55

22

14
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Precios IVA 10% incluido. Pan y aperitivo 2€ por persona. En caso de alergia o intolerancia, pregunte a nuestro personal.

@bloom.madrid.oficial @salvadorbachiller



VINO BLANCO & ESPUMOSO
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copa botella
Nuestro vino SB D.O. Rueda 5 25
Luna Beberide Godello D.O. Bierzo 6 34
Marieta D.O. Rias Baixas 6 32
Sweet Caroline D.O. Ribera del Guadiana 6 30
Vina Mercado D.O. Rueda 6 60
Freixenet Prosecco 20cl 9
Freixenet Prosecco 75¢l 25
Freixenet Prosecco magnum 45
VINO TINTO & ROSADO
copa botella
Nuestro vino SB D.O. Ribera del Duero 6 25
Marqués de Velilla D.O. Ribera del Duero 6 32
Ramon Bilbao Crianza D.O.Ca Rioja 34
Paco Garcia Crianza D.O.Ca Rioja 6 30
Matarromera Reserva D.O.Ribera del Duero 80
CHAMPAGNES & BURBUJAS
botella
Sangria luxury de champagne 65
Veuve Clicquot Yellow Label 75cl 95
Magnum Moét & Chandon Brut Impérial 200

Precios IVA 10% incluido. Pan y aperitivo 2€ por persona. En caso de alergia o intolerancia, pregunte a nuestro personal.

@bloom.madrid.oficial @salvadorbachiller



CARTA DE ALERGENOS
Allergen chart
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PARA COMENZAR Starters
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Jardin del César
Caesar Garden salad

Flores de alcachofa
Artichoke flowers

Tempura de langostinos
Shrimp tempura

Berenjena dorada en tempura
Golden tempura-fried eggplant

Tabla de quesos
Cheese platter

Tabla de jamoén ibérico
de bellota Iberian ham platter

Carpaccio de carabinero
Carabinero prawn carpaccio

Burrata con salmorejo de
mango Burrata with mango salmorejo

Degustacion de croquetas
Selection of croquettes

Tomate rosa
Pink tomato salad

PRINCIPALES

Main Course

Entrecot de vaca madurada
Aged beef entrecéte

Pluma ibérica
Iberian pork pluma

Pulpo braseado

Braised octopus

Lasana vegana Thai
Vegan Thai-style lasagna

Suprema de salmén
Salmon supreme

Canelon de rabo de toro
Oxtail cannelloni

Tacos chingones
Signature tacos

Tartar vegano
Vegan tartar

Tartar exético
Salmon exotic tartar

Hamburguesa premium
Premium burger

Bangkok coconut chicken
Bangkok coconut chicken

Degustacion de hamburguesitas
Mini burger selection

Buddha bowl
Buddha bowl!

Salsa kimchi Kimchi sauce

Salsa de sésamo Sesame sauce




N
& @& N I\ &
X0 & N & N ]
S 5 N & K F
& \o"e © ) % W <(;§ S ’@0 & ’&,Q %et?
N L A € & o &S
\, ) \)e, & @ o og,x © g 5 & %\
CARTA DE ALERGENOS oo < <<‘ &P

Allergen chart Y @.@@@ ©e6 0

POSTRES Desserts

Cabeza en las nubes °
Head in the clouds
Coulant de rosas °
Rose coulant
Tarta cheese paradise
Cheese paradlspe cake e b
Lavie en rose °
Lavi

a vie en rose
Carrot cake
Carrot cake L L 1
Sorbete de mojito
Fresh mojito sorbet
Suspiro de pasion °
Passion fruit mousse
Chocoffee
Chocoffee e ¢
Dt_egustacmn de tartas PY ° PY
Mini cake selection
Noria de postres *Consultar alérgenos a nuestro personal
Dessert ferris wheel Ask our staff for the allergens

BEBIDAS Drinks
Iced coffee ®
COCTELES Cocktails

Pina Colada °
Pifia colada
Encanto de sirena °
Mermaid charm
Love Potion PS
Love potion




