BLOOM

JARDIN DEL CESAR 20 &@00

lechuga, parmesano, crodtons, crujientes de polle, brotes de cilantro y semillas de calabaza,

\ﬁFLORES DE ALCACHOFA ©

con virutas de jamén, anchoas de Santofia y sal negra del Himalaya.

« *TEMPURA DE LANGOSTINOS OO0 & @O
. en salsa picante,

£ ROLLITOS BLOOM® QO ®

relleno de verduras, fideos de arroz, pollo y gambas con salsa chili

HUMMUS CON BERENJENAS EN TEMPURA Y MIEL @
TABLA DE QUESOS @O 0O

con dulce de membrillo y frutos secos.

TABLA DE JAMON IBERICO DE BELLOTA O

con tostas y tomate.

CARPACCIO DE CARABINERO O 0O

con emulsidn de lima y gel de maracuya.

£ »BURRATA CON SALMOREJO DE MANGO2 OO

con virutas de jamén y laminas de almendras.

DEGUSTACION DE CROQUETAS? O ©

de jamon ibérico ¥ queso manchego.

@Tonms ROSA

con flor de sal y AOVE
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IVA INCLUIDO

Las cenas con show
de viernes y sabados
thenen consumo minkmo
de 40€ por perscna,
¥ de 65¢ por persona
&N meSh PIemium



ENTRECOT DE CARNE DE VACA MADURADA 22€

con patatas y pimientos de padrén.

PLUMA IBERICA O 22€

con salsa de platanos asados.

2 PULPO BRASEADO O O 22¢€
" sobre parmentier de patatas y toque de pimenton.

gﬁ‘-i LASANA VEGANA AL ESTILO THAI I8€
con bechamel d@e @@

ng SUPREMA DE SALMON @@ QO I8€

marinado sobre lazos de verdura.

% CANELON DE RABO DE TORO®?©© @O 22¢€

confitado y su reduccién.

BAO DE CARRILLERA (2O I8€

Ternera melosa, cilantro fresco, anacardos tostados y encurtidos.

!@gg‘} TARTAR VEGANO @ 14€

con remolacha, aguacate y manzana.

#:TARTAR EXOTICOQH O 0O I8€

con salmon, salsa kimchi, mango, aguacate y laminas de rabanito.

HAMBURGUESA PREMIUMO® 0 © & © 0 © 16€

de vaca gallega con tomate, lechuga roble, queso brie y cebolla caramelizada.

\J BANGKOK COCONUT CHICKEN @ ® @ 18€

con arroz basmati suave y aromatico.

’ﬁ‘.iBUDDHA BOWLO @ @ 14€

con quinoa, salmén, aguacate, boniato, edamame, remolacha, mango, wakame, tomate cherry y furikake.

* SALSA (a elegir 1)X: Salsa Kimchi e @ salsa sésamo @ % @

" IVA INCLUIDO
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Las cenas con show

de viernes y sabados
@ GLUTEN @ PESCADO 0 LACTEOS @ MOSTAZA ALTRAMUZ HUEVOS @ SOJA tienen consumo minimo

de 40€ por persona,

P ? FRUTOS GRANOS y de 65€ por persona
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@ QDE CASCARA @ DE SESAMO . ﬁ @ en mesa premium




SWEET TOOTH
© TORRIJA CASERA (2 O © e

*Con créme brilée.. IRRESISTIBLE! esushe de finde semara

«» SUENO DE PISTACHOO O 9¢€

* Cremeso helado artesanal de pistacho sobre una base de praling

CABEZA EN LAS NUBES O 9€

* Helado artesanal de fresa, nata y fresas frescas, presentado en copa con algodon de azgcar
COULANT DE ROSAS BLOOM @ 8€

TARTA CHEESE PARADISE @ O © 8€

*Con emulsion de chocolate

/7 CARROT CAKE PO © O 15€

*1deal para compartir entre dos

SORBETE DE MOJITO 7€

2 SUSPIRO DE PASION O 7€

*Mousse de maracuya

LA VIE EN ROSE O 9€

*Rosa de chocolate rellena de mousse v helado de yogurt con amarena

#» CHOCOFFEE O © @ 9€
s Brownie casero, dulee de leche, helado de café y Baileys
2 RED VELVETQ OO 12€
s Con ganache de checolate blanco
DEGUSTACION DE TARTAS D O O O IB€
NORIA DE POSTRES 30€

*Variado de minis postres. Alérgenos, a consultar

/. Especialidad @E Cuidate J Picante
ALERGENOS |
9 GLUTEN o PESCADOD O thcTens @ MOSTAZA ALTRAMUZ l___: HUEVDS Q saun
@ :W!THI’QG@ CACAHUETES on::::::“ D::‘:::D O uﬂmso AMOD @ SULFITG



BLOOM

BEBIDAS

NUESTRA CERVEZA ARTESANA SB 5€
Rubia, IPA

ESTRELLA GALICIA 5€
ALHAMBRA 1925 5€
VICTORIA 5€
VICTORIA 0.0 TOSTADA *Sin gluten 5€
COPA DE SANGRIA 8€
JARRA DE SANGRIA 30€
JARRA DE SANGRIA XL 55€
COPA DE PINK LEMONADE 6€
JARRA DE PINK LEMONADE I5€
COPA DE TINTO DE VERANO 6€
APEROL SPRITZ o€
COPA CHANDON SPRITZ 6€
SIDRA 5€
Manzana o fresa

REFRESCOS VARIOS 3,5€
AGUA -riltrada localmente. 500 ml. 3,5€
CAFES O TES 3,5€

ICE LATTE O 5€



BLOGM

VINO BLANCO & ESPUMOSO

copa botella
Nuestro Vino SB D.O. Verdejo 4.00 € 25.00 €
Luna Beberide Godello D.O.Bierzo 6.00 € 30.00 €
Marieta D.O.Rias Baixas 6.00 € 30.00 €
Vifia de Mercado D.O. Rueda 6.00 € 30.00 €
Sweet Caroline D.O. Extremadura 6.00 € 30.00 €
Pazo De Sefiorans Seleccion 60.00 €
Freixenet Prosecco 20cl 9.00 €
Freixenet Prosecco 75cl 25.00 €

VINO TINTO & ROSADO

copa botella
Nuestro Vino SB D.O Ribera 6.00 € 25.00 €
Marqués de Velilla D.O. Ribera 6.00 € 30.00 €
Paco Garcia Crianza D.O. Rioja 6.00 € 30.00 €
Ramon Bilbao Crianza D.O. Rigja 7.00 € 30.00 €
Marqués de Murrieta D.O. Rigja 50.00 €
Pancrudo 50.00 €
El Puntido 80.00 €
Magnum Contino 200.00 €
Freixenet Rosé 20c| 9.00 €
Freixenet Rosé 75cl 25.00 €

IVA INCLUIDO





