


IVA INCLUIDO

ENTRECOT DE CARNE DE VACA MADURADA
con patatas y pimientos de padrón. 

PLUMA IBÉRICA
con salsa de platanos asados. 

PULPO BRASEADO
sobre parmentier de patatas y toque de pimentón. 

LASAÑA VEGANA AL ESTILO THAI
con bechamel de coco. 

SUPREMA DE SALMÓN
marinado sobre lazos de verdura.

CANELÓN DE RABO DE TORO
confitado y su reducción.

BAO DE CARRILLERA 
Ternera melosa, cilantro fresco, anacardos tostados y encurtidos.

TARTAR VEGANO 
con remolacha, aguacate y manzana.

TARTAR EXÓTICO
con salmón, salsa kimchi, mango, aguacate y láminas de rabanito.

HAMBURGUESA PREMIUM
de vaca gallega con tomate, lechuga roble, queso brie y cebolla caramelizada.

BANGKOK COCONUT CHICKEN
con arroz basmati suave y aromático.

BUDDHA BOWL 
con quinoa, salmón, aguacate, boniato, edamame, remolacha, mango, wakame, tomate cherry y furikake.

Salsa Kimchi                         salsa sésamo                         

22€

22€

22€

18€

18€

22€

18€

14€

18€

16€

18€

14€

Las cenas con show 
de viernes y sábados

 tienen consumo mínimo 
de 40€ por persona, 

y de 65€ por persona 
en mesa premium 

Especialidad Cuídate Picante

GLUTEN PESCADO LÁCTEOS MOSTAZA ALTRAMUZ HUEVOS SOJA

APIO SULFITOCRUSTÁCEOS CACAHUETES
FRUTOS 

DE CÁSCARA
GRANOS 

DE SÉSAMO
MOLUSCOS

ALÉRGENOS










