Viernes y sabado cena con espectaculo y menu a elegir entre tres propuestas.
De domingo a jueves, servicio a la carta con musica en vivo.

ESENCIA 45€

ENTRANTE

Degustacion de croquetas
surtido de croquetas de jamédn ibérico y queso manchego

PRIMEROS a elegir

Flores de alcachofa
virutas de jamén, anchoas de Santofia y sal negra del Himalaya

Berenjena dorada en tempura
hummus de ajo negro, miel de cafia y sésamo tostado

PLATOS PRINCIPALES a elegir

Suprema de salmén marinado
servida sobre lazos de verduras

Buddha bowl
quinoa, salmén, aguacate, boniato, edamame, remolacha, mango, wakame, tomate cherry y furikake
*salsa a elegir: salsa kimchi o salsa de sésamo

Tartar vegano
remolacha, aguacate y manzana

Bangkok coconut chicken
servido con arroz basmati aromatico

Hamburguesa premium
vaca gallega, tomate, lechuga hoja de roble, queso brie y cebolla caramelizada

POSTRES un postre cada dos comensales

A elegir de nuestra carta
*excepto degustacion de tartas y noria de postres

BODEGA
Agua sin limite
una bebida por persona

Copa de vino SB (tinto o blanco)

Cerveza

Refresco

Precio por persona. Precios IVA 10% incluido. En caso de alergia o intolerancia, pregunte a nuestro personal.
@bloom.madrid.oficial @salvadorbachiller



Viernes y sdbado cena con espectaculo y menu a elegir entre tres propuestas.
De domingo a jueves, servicio a la carta con musica en vivo.

GALA 55€

ENTRANTE

Rollitos Bloom
rellenos de verduras, fideos de arroz, pollo y gambas. Acompanados de salsa chili

PRIMEROS a2 elegir

Tempura de langostinos
en salsa picante

Carpaccio de carabinero
con emulsién de lima y gel de maracuya

Tomate rosa
con flor de sal y aceite de oliva virgen extra

Burrata con salmorejo de mango
servida con virutas de jamén y ldminas de almendras

PLATOS PRINCIPALES a elegir
Pluma ibérica
acompafiada de salsa de platanos asados

Entrecot de vaca madurada
acompafiado de patatas y pimientos de Padrén

Tartar exotico
salmén acompanado de mango, aguacate y laminas de rabanito, con salsa kimchi

Lasana vegana Thai
con bechamel de coco

Pulpo braseado

servido sobre parmentier de patatas con un toque de pimentén

Canelon de rabo de toro confitado
servido con su reduccién

Bao de carrillera

ternera melosa, servido con cilantro fresco, anacardos tostados y encurtidos
POSTRES un postre cada dos comensales

A elegir de nuestra carta

*excepto degustacion de tartas y noria de postres

BODEGA

Agua sin limite

Botella de vino SB (tinto o blanco)

*una botella cada dos comensales

o una bebida por persona

Cerveza

Refresco

Precio por persona. Precios IVA 10% incluido. En caso de alergia o intolerancia, pregunte a nuestro personal.
@bloom.madrid.oficial @salvadorbachiller



Viernes y sdbado cena con espectaculo y menu a elegir entre tres propuestas.
De domingo a jueves, servicio a la carta con musica en vivo.

GALA PREMIUM 65€

ENTRANTE a elegir para compartir cada dos comensales

Tabla de quesos

acompafiada de dulce de memobirillo y frutos secos

Tabla de jamon ibérico de bellota
servida con tostas y tomate

PRIMEROS

A elegir cualquier primero del menu 1 o del menti 2

PLATOS PRINCIPALES
A elegir cualquier plato principal del menti 1 o del mena 2

POSTRES

A elegir de nuestra carta un postre cada dos comensales
Degustaci()n de tartas una por cada tres comensales

Noria de pOStI‘eS una por cada seis comensales

BODEGA

Agua sin limite

Botella de vino de nuestra Seleccion Bloom
*una botella cada dos comensales

Coctel de sobremesa: Mojito clasico o de frutas

CELEBRA EN BLOOM

Mini carrot cake para el cumpleanero , brindis con cava,
obsequio y baile/cancion dedicado

debe reservarse por adelantado

Hasta 5 personas 50€
De 6 a 12 personas 10€ por persona adicional
Mas de 12 personas 150€

*Consultenos sobre nuestro reservado para grupos.

Precio por persona. Precios IVA 10% incluido. En caso de alergia o intolerancia, pregunte a nuestro personal.
@bloom.madrid.oficial @salvadorbachiller



